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TN
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A
Gesamtinhaltsverzeichnis
Stand: Mai 2026
Fachplanung gewerbliche Kiichen
DIN 276 2018-12 | Kosten im Bauwesen
DIN 3383-1 2013-08 | Anschluss von Gasgeraten - Teil 1: Gassteckdosen, Sicherheits-
Gasschlauchleitungen
DIN 3383-2 2013-08 | Anschluss von Gasgeraten - Teil 2: Gasschlauchleitungen fir
festen Anschluss
DIN 4040-100 2016-12 | Abscheideranlagen fir Fette - Teil 100:

Anwendungsbestimmungen fiir Abscheideranlagen fiir Fette
nach DIN EN 1825-1 und DIN EN 1825-2

DIN 10501-1 2019-12 | Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 1:
Verkaufskiihimobel fiir gefrorene und tiefgefrorene
Lebensmittel sowie Speiseeis - Hygieneanforderungen, Priifung

DIN 10501-1/A1 2026-05 | Lebensmittelhygiene — Verkaufsmobel - Teil 1:
Verkaufskiihimobel fiir gefrorene und tiefgefrorene
Lebensmittel sowie Speiseeis - Hygieneanforderungen, Priifung;
Anderung 1

DIN 10501-2 2011-12 | Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 2:
Verkaufskiihimobel fiir gekiihlte Lebensmittel -
Hygieneanforderungen, Prifung

DIN 10501-3 2011-12 | Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 3: Verkaufsbehalter
fir Lebensmittel, die bei Umgebungstemperatur feilgeboten
werden - Hygieneanforderungen, Prifung

DIN 10501-4 2011-12 | Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 4:
Verkaufswarmemobel fiir heiR gehaltene Lebensmittel -
Hygieneanforderungen, Prifung

DIN 10501-5 2006-06 | Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 5:
Verkaufskiihimébel zum Anbieten von Salaten und SalatsoRen
in Selbstbedienung; Hygieneanforderungen, Priifung

DIN 10503 2022-03 | Lebensmittelhygiene - Begriffe

DIN 10506 2023-03 | Lebensmittelhygiene - Gemeinschaftsverpflegung

DIN 10508 2022-03 | Lebensmittelhygiene - Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 10528 2017-08 | Lebensmittelhygiene - Anleitung fiir die Auswahl von
Werkstoffen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln - Allgemeine
Grundsatze

Seite 1




Verband der
Fachplaner

TN
Normenportal Gastronomie
Fachplanung gewerbliche Kiichen

DIN 10536 2023-03 | Lebensmittelhygiene - Cook & Chill-Verfahren -
Hygieneanforderungen

DIN 10544 2024-07 | Lebensmittelhygiene - Gewerbliche Splilmaschinen -
Ergdnzende Hygieneanforderungen und Prifungen

DIN 18534-1 2025-10 | Abdichtung von Innenrdumen - Teil 1: Anforderungen,
Planungs- und Ausfiihrungsgrundsatze

DIN 18845 2023-10 | GroBkiichengerate — Etagenbackofen - Anforderungen und
Priifung

DIN 18847 2025-10 | GroBkiichengerate - Multifunktionale Gargerate -
Anforderungen und Prifung

DIN 18851 2026-05 | GroRkiichengerate - Herde - Anforderungen und Priifung

DIN 18852 2022-10 | GroBkilichengerate - Brat- und Grillgerate - Anforderungen und
Prifungen

DIN 18854 2026-05 | GroBkilichengerate — Brat- und Backofen - Anforderungen und
Priifung

DIN 18855-1 2025-03 | GroBkiichengerate - Teil 1: Doppelwandige Kochkessel und
Schnellkochkessel mit drucklosem Garraum - Anforderungen
und Priifung

DIN 18855-2 2025-03 | GroBkiichengerate - Teil 2: Druckkochkessel, Anforderungen
und Priifung

DIN 18856 2023-10 | GroBkiichengerate - Fritteusen - Anforderungen und Priifung

DIN 18857-1 2022-11 | GroRkiichengerate - Teil 1: Kippbratpfannen - Anforderungen
und Priifungen

DIN 18857-2 2016-02 | GroRkiichengerate - Teil 2: Standbratpfannen, Anforderungen
und Prifung

DIN 18857-3 2016-02 | GroRkiichengerite - Teil 3: Kipp-Druckgarpfannen,
Anforderungen und Priifung

DIN 18857-4 2016-02 | GroBkilichengerate - Teil 4: Stand-Druckgarpfannen,
Anforderungen und Prifung

DIN 18858 2023-10 | GroRkiichengerate - Grillgerate (Salamander) und Gyrosgrills -
Anforderungen und Prifung

DIN 18860-1 2018-10 | GroRkiichengerite - Arbeitstische - Teil 1: Offene Arbeitstische -
Anforderungen und Prifung

DIN 18860-2 2023-10 | GroRkiichengeréte - Arbeitstische - Teil 2: Arbeitstische mit
Schrankunterbauten - Anforderungen und Prifung

DIN 18860-3 2022-08 | GroRkiichengerate - Arbeitstische - Teil 3: Hohenverstellbare
Arbeitstische - Anforderungen und Priifung
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DIN 18861-1 2018-10 | GroRkiichengerite - Spiltische und -becken - Teil 1: Splltische -
Anforderungen und Priifungen

DIN 18861-2 2018-10 | GroRkiichengerite - Spiltische und -becken - Teil 2: Splilbecken
- Anforderungen und Prifungen

DIN 18861-3 2018-10 | GroBkilichengerate - Spiiltische und -becken - Teil 3:
Handwaschbecken - Anforderungen und Priifungen

DIN 18861-4 2018-10 | GroBkilichengerate - Spiiltische und -becken - Teil 4:
Ausgussbecken - Anforderungen und Prifungen

DIN 18861-5 2018-10 | GroR3kiichengerate - Spiiltische und -becken - Teil 5:
Handwasch-Ausgussbeckenkombination - Anforderungen und
Priifungen

DIN 18862-1 2003-08 | GroRkiichengerate - Automaten zum Braten und Grillen;
Anforderungen und Priifung - Teil 1: Kurzzeitbratstlicke

DIN 18862-2 2003-08 | GroRBkiichengerdte - Automaten zum Braten und Grillen;
Anforderungen und Prifung - Teil 2: Langzeitbratstiicke

DIN 18863 2003-06 | GroBkiichengerdte - Automaten und Gerdte zum Garen und
Aufbereiten unter Dampfdruck - Anforderungen und Prifung

DIN 18864 2016-12 | GroRkiichengerate - Thermobehalter fir Speisentransport,
Anforderungen und Priifung

DIN 18865-2 2021-03 | GroBkiichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 2: Warmausgaben;
Anforderungen und Prifung

DIN 18865-4 2018-03 | GroRkilichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 4: Aufbauten,
beheizt oder unbeheizt - Anforderungen und Priifung

DIN 18865-5 2021-04 | GroBkiichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 5: Tablettrutschen -
Anforderungen und Priifung

DIN 18865-6 2021-10 | GroBkiichengerdte - Ausgabeanlagen - Teil 6:
Einbaustapelgerate (beheizt oder unbeheizt) - Anforderungen
und Prifung

DIN 18865-7 2021-10 | GroRkiichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 7: Kaltausgabegerate
- Anforderungen und Prifung

DIN 18865-8 2021-10 | GroBkiichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 8: Aufbauten,
gekihlt - Anforderungen und Priifung

DIN 18865-9 2021-10 | GroBkiichengerdte - Ausgabeanlagen - Teil 9:
Schrankinnenraume in Standard- und in Hygieneausfiihrung -
Anforderungen und Prifung

DIN 18865-10 2021-10 | GroBkilichengerate - Ausgabeanlagen - Teil 10: Kassenmodule -
Anforderungen und Prifung
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DIN 18866 2022-10 | GroRkiichengerite - Heilumluftgerate und Heillluftdampfer -
Anforderungen und Prifungen

DIN 18867-1 2025-04 | GroRkiichengerate - Fahrbare Gerate — Teil 1: Servierwagen -
Anforderungen und Priifung

DIN 18867-2 2025-04 | GroBkilichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 2: Regalwagen -
Anforderungen und Priifung

DIN 18867-3 2025-04 | GroBkiichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 3: Tablett- und
Behalter-Transportwagen - Anforderungen und Priifung

DIN 18867-4 2025-04 | GroBkilichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 4: Tablett-
Abraumwagen - Anforderungen und Prifung

DIN 18867-5 2025-04 | GroRkiichengerate - Fahrbare Geréate - Teil 5: Bankettwagen
beheizt - Anforderungen und Priifung

DIN 18867-6 2025-04 | GroRkiichengerate - Fahrbare Geréate - Teil 6: Bankettwagen
gekuhlt - Anforderungen und Priifung

DIN 18867-7 2025-04 | GroBkilichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 7:
Speisenausgabewagen - Anforderungen und Priifung

DIN 18867-8 2025-04 | GroBkiichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 8: Rollen -
Anforderungen und Prifung

DIN 18867-9 2025-04 | GroBkiichengerate - Fahrbare Gerate - Teil 9: Stapelgerate
(neutral, beheizt oder gekiihlt) - Anforderungen und Priifung

DIN 18868-1 2021-06 | GroRkichengerate - Nichtthermische Einrichtungskomponenten
- Teil 1: Schranke - Anforderungen und Prifung

DIN 18868-2 2021-06 | GroRkiichengerate - Nichtthermische Einrichtungskomponenten
- Teil 2: Regale - Anforderungen und Priifung

DIN 18871-1 2018-11 | GroBkiichengerate - Thermische Einrichtungskomponenten -
Teil 1: Geschirrwarmeschranke; Anforderungen und Priifung

DIN 18871-2 2026-05 | GroBkiichengerate - Thermische Einrichtungskomponenten -
Teil 2: Warmhaltebecken - Anforderungen und Priifung

DIN 18871-3 2026-05 | GroRkiichengerate - Thermische Einrichtungskomponenten -
Teil 3: Multifunktionskocher - Anforderungen und Priifung

DIN 18872-1 2011-05 | GroRkiichengerate - Kaltetechnische Einrichtungskomponenten
- Teil 1: Kiihl- und Tiefkiihltische; Anforderungen und Priifung

DIN 18872-2 2011-10 | GroRkiichengerate - Kaltetechnische Einrichtungskomponenten
- Teil 2: Kiihlwannen; Anforderungen und Priifung

DIN 18872-3 2006-06 | GroBRkiichengerate - Kaltetechnische Einrichtungskomponenten
- Teil 3: Kiihlvitrinen im Ausgabebereich; Anforderungen und
Prifung

Seite 4




Verband der
Fachplaner

Normenportal Gastronomie
A

Fachplanung gewerbliche Kiichen

DIN 18872-4

2011-05

GroBkiichengerate - Kaltetechnische Einrichtungskomponenten
- Teil 4: Kiihl- und Tiefkiihlschranke; Anforderungen und
Priifung

DIN 18872-5

2013-04

GroBkilichengerate - Kaltetechnische Einrichtungskomponenten
- Teil 5: Schnellkiihler und Schockfroster; Anforderungen und
Priifung

DIN 18873-22

2025-10

Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von
GrolRkiichengeraten — Teil 22: Multifunktionale Gargerate

DIN 18874

2023-10

GroBkiichengerate - Tabletts zum Einschieben - MalRe

DIN 18875

2015-05

GrolRkiichengerate - Leistungsoptimierungsanschluss

DIN 18879-1

2007-12

GrolRkiichengerate - Gerate zur Behandlung von Trinkwasser in
Grol3kiichen - Teil 1: Entkarbonisierungsanlagen vor
GrolRkiichengeraten

DIN EN 378-1

2021-06

Kalteanlagen und Warmepumpen - Sicherheitstechnische und
umweltrelevante Anforderungen - Teil 1: Grundlegende
Anforderungen, Begriffe, Klassifikationen und Auswahlkriterien;
Deutsche Fassung EN 378-1:2016+A1:2020

DIN EN 378-2

2018-04

Kalteanlagen und Warmepumpen - Sicherheitstechnische und
umweltrelevante Anforderungen - Teil 2: Konstruktion,
Herstellung, Prifung, Kennzeichnung und Dokumentation;
Deutsche Fassung EN 378-2:2016

DIN EN 378-3

2020-12

Kalteanlagen und Warmepumpen - Sicherheitstechnische und
umweltrelevante Anforderungen - Teil 3: Aufstellungsort und
Schutz von Personen; Deutsche Fassung EN 378-
3:2016+A1:2020

DIN EN 1253-1

2015-03

Ablaufe fir Gebdude - Teil 1: Bodenabldufe mit
Geruchverschluss mit einer Geruchverschlusshohe von
mindestens 50 mm; Deutsche Fassung EN 1253-1:2015

DIN EN 1717

2026-02

Schutz des Trinkwassers vor Verunreinigungen in Trinkwasser-
Installationen und allgemeine Anforderungen an
Sicherungseinrichtungen zur Verhitung von
Trinkwasserverunreinigungen durch RickflieRen; Deutsche
Fassung EN 1717:2025

DIN EN 1825-1

2004-12

Abscheideranlagen fir Fette - Teil 1: Bau-, Funktions- und
Prifgrundsatze, Kennzeichnung und Giteliberwachung;
Deutsche Fassung EN 1825-1:2004

DIN EN 1825-2

2002-05

Abscheideranlagen fir Fette - Teil 2: Wahl der Nenngrolie,
Einbau, Betrieb und Wartung; Deutsche Fassung EN 1825-
2:2002
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DIN EN 12464-1 2021-11 | Licht und Beleuchtung - Beleuchtung von Arbeitsstatten - Teil 1:
Arbeitsstatten in Innenrdumen; Deutsche Fassung EN 12464-
1:2021

DIN EN 12464-1 Beiblatt 1 2024-05 | Licht und Beleuchtung - Beleuchtung von Arbeitsstatten - Teil 1:
Arbeitsstdtten in Innenrdumen - Beiblatt 1:
Beleuchtungskonzepte fir kiinstliche Beleuchtung

DIN EN 17735 2023-02 | Gewerbliche Spiilmaschinen - Hygieneanforderungen und
Priifung; Deutsche Fassung EN 17735:2022

DIN EN I1SO 22042 2024-10 | Schnellkihl- und Schockfrostkabinen fiir den gewerblichen
Gebrauch - Klassifizierung, Anforderungen und
Prifbedingungen (1SO 22042:2021 + Amd 1:2024); Deutsche
Fassung EN I1SO 22042:2021 + A1:2024

VDI 2052 Blatt 1 2017-04 | Raumlufttechnik - Kiichen (VDI-LUftungsregeln)

(pdf-Dokument)

VDI 2052 Blatt 2 2022-01 | Raumlufttechnik — Kiichen - Reinigung von Abluftanlagen (VDI-

(pdf-Dokument) Liftungsregeln)

VDI 6023 Blatt 1 2023-09 | Hygiene in Trinkwasser-Installationen - Anforderungen an

(pdf-Dokument) Planung, Ausfiihrung, Betrieb und Instandhaltung

Optional zubuchbar: 2025-11 | VdF Technische Richtlinie VdF-070

VdF-070 FuBbodenrichtlinie ,FuBboden- und Wandkonstruktionen
in der GroRkiiche”

Liiftungstechnik gewerbliche Kiichen

DIN 5034-2 2025-02 | Tageslicht in Innenrdumen - Teil 2: Grundlagen

DIN 10500 2019-01 Lebensmittelhygiene - Verkaufsfahrzeuge und ortsveranderliche,
nichtstandige Verkaufseinrichtungen fir leicht verderbliche
Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung

DIN 10503 2022-03 Lebensmittelhygiene - Begriffe

DIN 10505 2019-12 Lebensmittelhygiene - Liftungseinrichtungen fur
Lebensmittelverkaufsstatten - Anforderungen, Priifung

DIN 10506 2023-03 Lebensmittelhygiene - Gemeinschaftsverpflegung
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DIN 18869-8

2026-06

GroBkichengerate - Einrichtungen zur Be- und Entliftung von
gewerblichen Kiichen — Teil 8: Sicherheitstechnische
Anforderungen, Dimensionierung und Ausflihrung bei gemeinsam
genutzter Abluft von festbrennstoffbefeuerten Geraten und
GroRkichengeraten mit anderen Energiequellen

DIN EN 1507

2006-07

Laftung von Gebauden - Rechteckige Luftleitungen aus Blech -
Anforderungen an Festigkeit und Dichtheit; Deutsche Fassung EN
1507:2006

DIN EN 1672-2

2021-05

Nahrungsmittelmaschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze - Teil
2: Anforderungen an Hygiene und Reinigbarkeit; Deutsche Fassung
EN 1672-2:2020

DIN EN 1822-1

2019-10

Schwebstofffilter (EPA, HEPA und ULPA) - Teil 1: Klassifikation,
Leistungsprifung, Kennzeichnung; Deutsche Fassung EN 1822-
1:2019

DIN EN 12097

2006-11

Laftung von Gebauden - Luftleitungen - Anforderungen an
Luftleitungsbauteile zur Wartung von Luftleitungssystemen;
Deutsche Fassung EN 12097:2006

DIN EN 12237

2003-07

Luftung von Gebauden - Luftleitungen - Festigkeit und Dichtheit
von Luftleitungen mit rundem Querschnitt aus Blech; Deutsche
Fassung EN 12237:2003

DIN EN 12464-1

2021-11

Licht und Beleuchtung - Beleuchtung von Arbeitsstatten - Teil 1:
Arbeitsstatten in Innenraumen; Deutsche Fassung EN 12464-
1:2021

DIN EN 12599

2013-01

Liftung von Geb&uden - Priif- und Messverfahren fiir die Ubergabe
raumlufttechnischer Anlagen; Deutsche Fassung EN 12599:2012

DIN EN 12665

2024-10

Licht und Beleuchtung - Grundlegende Begriffe und Kriterien fir
die Festlegung von Anforderungen an die Beleuchtung; Deutsche
Fassung EN 12665:2024

DIN EN 16282-1

2017-12

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 1: Allgemeine Anforderungen einschlieRlich
Berechnungsmethoden; Deutsche Fassung EN 16282-1:2017
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Liiftungstechnik gewerbliche Kiichen

DIN EN 16282-2

2018-02

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 2: Kiichenliftungshauben; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-2:2016

DIN EN 16282-3

2021-08

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 3: Kiichenliiftungsdecken; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-
3:2016+A1:2021

DIN EN 16282-4

2018-02

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 4: Luftdurchlasse; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-4:2016

DIN EN 16282-5

2017-12

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 5: Luftleitungen; Gestaltung und Dimensionierung;
Deutsche Fassung EN 16282-5:2017

DIN EN 16282-6

2020-04

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 6: Aerosolabscheider; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-6:2020

DIN EN 16282-7

2021-07

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 7: Einbau und Betrieb von stationaren
Feuerloschanlagen; Deutsche Fassung EN 16282-7:2017+A1:2021

DIN EN 16282-8

2017-12

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
EntlGftung - Teil 8: Anlagen zur Aerosolnachbehandlung;
Anforderungen und Priifung; Deutsche Fassung EN 16282-8:2017

DIN EN 16798-3 (Entwurf)

2022-12

Energetische Bewertung von Gebauden - Liftung von Gebauden -
Teil 3: Liftung von Nichtwohngebauden — Leistungsanforderungen
an Liftungs- und Klimaanlagen und Raumkiihlsysteme (Module
M5-1, M5-4); Deutsche und Englische Fassung prEN 16798-3:2022

DIN EN ISO 14159

(konsolidierte Fassung)

2009-01

Sicherheit von Maschinen - Hygieneanforderungen an die
Gestaltung von Maschinen (ISO 14159:2002); Deutsche Fassung EN
ISO 14159:2008

DIN EN ISO 16890-1

2017-08

Luftfilter fur die allgemeine Raumlufttechnik - Teil 1: Technische
Bestimmungen, Anforderungen und
Effizienzklassifizierungssystem, basierend auf dem
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Feinstaubabscheidegrad (ePM) (1ISO 16890-1:2016); Deutsche
Fassung EN ISO 16890-1:2016

VDI 2052 Blatt 1

(pdf-Dokument) 2017-04 Raumlufttechnik - Kiichen (VDI-Liftungsregeln)
VDI 2052 Blatt 2 o o
(pdf-Dokument) 2022-01 R?umlufttechnlk — Kiichen - Reinigung von Abluftanlagen (VDI-
Luftungsregeln)
VDI 6022 Blatt 1
2018-01 Raumlufttechnik, Raumluftqualitat - Hygieneanforderungen an

(pdf-Dokument)

raumlufttechnische Anlagen und Gerate (VDI-Luftungsregeln)

VDI 6022 Blatt 1
Berichtigung
(pdf-Dokument)

2023-04 Raumlufttechnik, Raumluftqualitat - Hygieneanforderungen an

raumlufttechnische Anlagen und Gerate (VDI-Liftungsregeln) -
Berichtigung zur Richtlinie VDI 6022 Blatt 1:2018-01

VDI/OFR 6022 Blatt 3
(pdf-Dokument)

2025-12 Raumlufttechnik, Raumluftqualitat - Beurteilung der

Raumluftqualitat

VDI 6022 Blatt 6
(pdf-Dokument)

2018-01 Raumlufttechnik, Raumluftqualitat - Luftbefeuchtung liber

dezentrale Gerate - Hygiene in Planung, Bau, Betrieb und

Instandsetzung

Optional zubuchbar:

Programm zur 2026 Luftmengenbergchnung nach DIN EN 16282-1/VDI 2052

Luftmengenberechnung Herausgeber: SUDLUFT CAV, Edition 6.3.0 (2026)
Gastronomie-Betreiber

DIN 10501-1 2019-12 Lebensmittelhygiene - Verkaufsmdébel - Teil 1: Verkaufskiihimoébel flr
gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel sowie Speiseeis -
Hygieneanforderungen, Prifung

DIN 10501-1/A1 2026-05 Lebensmittelhygiene — Verkaufsmobel — Teil 1: Verkaufskiihimobel fir
gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel sowie Speiseeis -
Hygieneanforderungen, Priifung; Anderung 1

DIN 10501-2 2011-12 Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 2: Verkaufskiihimobel fiir
gekiihlte Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Prifung
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Gastronomie-Betreiber

DIN 10501-5 2006-06 Lebensmittelhygiene - Verkaufsmobel - Teil 5: Verkaufskiihimoébel zum
Anbieten von Salaten und SalatsoRen in Selbstbedienung;
Hygieneanforderungen, Prifung

DIN 10503 2022-03 Lebensmittelhygiene - Begriffe

DIN 10505 2019-12 Lebensmittelhygiene - Liiftungseinrichtungen fir
Lebensmittelverkaufsstatten - Anforderungen, Prifung

DIN 10506 2023-03 Lebensmittelhygiene - Gemeinschaftsverpflegung

DIN 10508 2022-03 Lebensmittelhygiene - Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 10514 2024-07 Lebensmittelhygiene - Hygieneschulung

DIN 10516 2020-10 Lebensmittelhygiene - Reinigung und Desinfektion

DIN 10519 2025-02 Lebensmittelhygiene - Selbstbedienungseinrichtungen flir unverpackte
Lebensmittel - Hygieneanforderungen

DIN 10522 2006-01 Lebensmittelhygiene - Gewerbliches maschinelles Spiilen von
Mehrwegkasten und Mehrwegbehaltnissen flir unverpackte
Lebensmittel - Hygieneanforderungen, Priifung

DIN 10523 2016-09 Lebensmittelhygiene - Schadlingsbekampfung im Lebensmittelbereich

DIN 10524 2020-06 Lebensmittelhygiene - Arbeitsbekleidung in Lebensmittelbetrieben

DIN 10526 2017-08 Lebensmittelhygiene - Riickstellproben in der
Gemeinschaftsverpflegung

DIN 10527 2024-01 Lebensmittelhygiene - Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln
aus Verkaufsautomaten - Hygieneanforderungen

DIN 10536 2023-03 Lebensmittelhygiene - Cook & Chill-Verfahren - Hygieneanforderungen

DIN 10544 2024-07 Lebensmittelhygiene - Gewerbliche Splilmaschinen - Erganzende
Hygieneanforderungen und Prifungen

DIN EN 631-1 1994-01 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln;
Speisenbehalter; Teil 1: MaRe der Behalter; Deutsche Fassung EN 631-
1:1992

DIN EN 631-2 1999-09 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -

Speisenbehalter - Teil 2: MaRe des Zubehors und der Auflagen;
Deutsche Fassung EN 631-2:1999
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DIN EN 1717

2026-02

Schutz des Trinkwassers vor Verunreinigungen in Trinkwasser-
Installationen und allgemeine Anforderungen an
Sicherungseinrichtungen zur Verhitung von
Trinkwasserverunreinigungen durch RickflieRen; Deutsche Fassung EN
1717:2025

DIN EN 16282-1

2017-12

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
Entliftung — Teil 1: Allgemeine Anforderungen einschlieRlich
Berechnungsmethoden; Deutsche Fassung EN 16282-1:2017

DIN EN 16282-2

2018-02

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
Entliftung — Teil 2: Klichenliiftungshauben; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-2:2016

DIN EN 16282-3

2021-08

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
Entliftung — Teil 3: Klichenlliftungsdecken; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 16282-
3:2016+A1:2021

DIN EN 16282-7

2021-07

Einrichtungen in gewerblichen Kiichen - Elemente zur Be- und
Entliftung — Teil 7: Einbau und Betrieb von stationdren
Feuerloschanlagen; Deutsche Fassung EN 16282-7:2017+A1:2021

DIN EN 16889

2016-10

Lebensmittelhygiene - Herstellung und Abgabe von HeiRgetrdanken aus
Heillgetrankebereitern - Hygieneanforderungen, Migrationsprifung;
Deutsche Fassung EN 16889:2016

DIN EN 17735

2023-02

Gewerbliche Spilmaschinen - Hygieneanforderungen und Prifung;
Deutsche Fassung EN 17735:2022

DIN EN ISO 22000

2018-09

Managementsysteme fiir die Lebensmittelsicherheit - Anforderungen
an Organisationen in der Lebensmittelkette (ISO 22000:2018);
Deutsche Fassung EN ISO 22000:2018

DIN EN I1SO 22000/A1
(Entwurf)

2024-12

Managementsysteme fiir die Lebensmittelsicherheit - Anforderungen
an Organisationen in der Lebensmittelkette — Anderung 1:
Ergdnzungen zu klimabezogenen MaRnahmen (ISO 22000:2018/Amd
1:2024); Deutsche Fassung EN 1SO 22000:2018/A1:2024

DIN EN ISO 22041

2022-11

Lagerkihmoébel und -theken fiir den gewerblichen Gebrauch - Leistung
und Energieaufnahme (I1SO 22041:2019); Deutsche Fassung EN ISO
22041:2019 + A1:2019

DIN EN ISO 22042

2024-10

Schnellkihl- und Schockfrostkabinen fiir den gewerblichen Gebrauch -
Klassifizierung, Anforderungen und Priifbedingungen (1ISO 22042:2021
+ Amd 1:2024); Deutsche Fassung EN I1SO 22042:2021 + A1:2024

DIN 1SO 22003-1

2023-07

Lebensmittelsicherheit — Teil 1: Anforderungen an Stellen, die
Managementsysteme fiir die Lebensmittelsicherheit auditieren und
zertifizieren (1SO 22003-1:2022)
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DIN ISO 22003-2 2024-09 Lebensmittelsicherheit — Teil 2: Anforderungen an Stellen die Produkte,
Prozesse und Dienstleistungen bewerten und zertifizieren,
einschlieRlich eines Audits des Lebensmittelsicherheitssystems (1SO
22003-2:2022)

DIN SPEC 10026 2024-08 Mehrwegtransportverpackungen - Anforderungen an den Einsatz bei
direktem Kontakt zu definierten Produkten in einem
Wiederverwendungssystem nach DIN EN 13429

DIN SPEC 91550-1 2024-08 Vermeidung von Lebensmittelverschwendung - Digitale Meldung von
Lebensmittelliiberschiissen in der Lieferkette — Teil 1: Definition der
Semantik und eines Datenprotokolls zur digitalen Ubermittlung

Deutsche Gesellschaft | 2020-01 Klche und Technik - Handbuch fiir gewerbliche Kiichen Teil 1

fir Hauswirtschaft

Deutsche Gesellschaft | 2020-09 Kliche und Technik - Handbuch fiir gewerbliche Kichen Teil 2

fir Hauswirtschaft

Deutsche Gesellschaft | 2022-10 Kiche und Technik - Handbuch fiir gewerbliche Kiichen Teil 3

flr Hauswirtschaft

Deutsche Gesellschaft | 2025-01 Kiche und Technik - Handbuch fiir gewerbliche Kiichen Teil 4

fir Hauswirtschaft

HKI - 2019-04 Klima schitzen und Kosten senken -

Industrieverband
Haus-, Heiz- und
Kichentechnik e. V.

Ein Leitfaden zur Energieeffizienz in GrolRkiichen
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